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112010 & ’anno che ’Onu ha dedicato alla biodiversita.

Lanciata nel corso della Conferenza di Rio de
Janeiro del 1992, la convenzione sulla diversita biologica
riguarda anche la nostra regione, una delle pit ricche
di biodiversita in tutta Italia e pertanto vero e proprio
“avamposto” per la tutela della varieta.

Il Consiglio europeo di Goteborg del 2001 ha
sostenuto con forza l'impegno di fermare entro il 2010
I’estinzione di specie animali e vegetali
L'intensificazione della produzione e la specializzazione
agricola, che hanno riguardato I'Italia dal dopoguerra
in poi, sono la principale causa della scomparsa di
migliaia di varieta di colture ad uso alimentare. Si pensi
ad esempio che delle 3.600 varieta di fagioli esistenti se
ne consumano solo 4 o 5 e tutte le altre stanno
scomparendo. Crescente ¢ in Basilicata I'interesse verso
le varieta locali, dal “Rosso scritto” di Pantano di
Pignola al “Poverello” di Rotonda, dal “Rotale” di
Rivello al piti noto IGP di Sarconi. Un vero e proprio
universo si apre nelle varieta italiane. Cuneo,
Bagnasco,Oliveto Citra, Controne, Saluggia e altri
ancora: ad ogni comune la sua varieta, per ogni ricetta
I’ecotipo pit1 adatto, con una vera e propria delizia per
il palato.

L’ALSIA “Pantano” e I'Istituto professionale
“Giustino Fortunato” (sede coordinata di Lagopesole),
con la collaborazione di Comunita Montana “Alto
Basento”, Coldiretti, Provincia di Potenza, Parco
dell’Appennino Lucano, organizzano la “ Festa dei
fagioli d’Italia. Ricercare le varieta, tutelare la
biodiversita” , che si terra a Lagopesole il 13 e il 14
marzo 2010.

Nel corso della manifestazione verra
organizzato una tavola rotonda su “Il fagiolo italiano,
recupero, valorizzazione, tipicita” a cui parteciperanno
alcuni consorzi di tutela e di valorizzazione provenienti
da tutta Italia. Sara altresi allestita una mostra con le
piu rappresentative varieta di fagioli coltivate in Italia.
Le varieta lucane parteciperanno ad una gara
gastronomica tesa a saggiarne le potenzialita culinarie
e la festa si concludera con la degustazione dei piatti
preparati per il concorso.

Programma della manifestazione

Sabato m

Castello di Lagopesole

Ore 10.00
Insediamento della commissione del concorso e
verifica dei requisiti per I’ammissione al concorso

Ore 10.30
Apertura ufficiale della manifestazione

Ore 12.00
Presentazione dei vari fagioli ammessi a concorso
con le relative ricette

Ore 17.00
Apertura degli stands dei produttori di fagioli

Domenica m

Lagopesole - Via Leopardi, 7

sede Istituto Professionale

per I’Agricoltura e I’Ambiente
“Giustino Fortunato”

Ore 10.00
Apertura stands gastronomici

Ore 11.00
Tavola rotonda:
“Il fagiolo italiano, recupero, valorizzazione, tipicita”

Ore 13.00

Premiazione dei vincitori del concorso e
proclamazione del “Fagiolo lucano 2010”
Degustazione delle ricette premiate




