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Pochi precedenti illustri: il  fagiolo di S_cmconi-e il peperone di Senise

FILIANO - Un- regaio  pre-
2ioso softo 'alberc di Nata-
le. Un pacoo piceolo, ton tre

letbere cubitali per augurio, -
ma prestigi .'-Perﬂgeoo-
rino ¢ Fillano arriva -
mente Ia Dep (Denomina-

zioné di origine protatta).
Dopo un ifer ingo, intzia-
0 nel 2000 con 1a vichieats,

. da parts degli enti-praposti,

il formaggio Tueand congui-
ata, il _prezioso riconcsoi-
mento, La - pubblicazione
sulls, Gazzetta ufficiale del
1Unione srrropes. (1t 3300 el
15 dicembre. Un successo
che vale doppic in o
solo un altro prodotto ca-
seario che comprevideva, al-
cuns nostre zons, il Caclo-
cavallo Silano, fino a ora st
- era fragiato del titolo, In re-
gione, inolire-2: 11 primo
prodotit -riconeséiuto a. li-

vellp gomunitariodopoil fa- -
g_olo diBargoni; 1l peperons |
i Benige €1l ‘cacioavallo Si- .

lano, Riconoscimenti otie-
nuti nel 1997, Da, allora so-
no pasaati 10 anni e nessun
alfre prodotte ha beneficia-
to del riconoscmento. Che
dire? Un marchio di it5
gler 1uno dei prodotti Jf pun-

del paniere lucanc che &

roduce nell'area dells Basi- |

icata nord oocidentale,

Un traguardo importants {f
per il comune. di Filiano, ca-

pofila. del progetto di valo:
rizzazione, nonchs paske
dal quale prende il nome il
formaggio per la presensh,

di una cospicus, attivith i -

filatura. Soddifazions per
i sforg profusi da parte

el provaotori, come Giu- |
“ |+, ra prezzi e qiralits.

seppe Ip]:éeoﬁto dell’'Alsia e i1

residriete del Consorzio di

tele o di valorizzazione del
Pecorino & Filiano, Luigi
Zucale. .

«&' gtato un percarsg diffi-
cile ma enlusiasmante - ha
dichiarato Ippolifo, che fin
gtenuto il progeftto dells

Dop - Uni iter contrassegna- -
0 8. 1 Pro

10 tapps, con un pro-
cedimeénto complesso, Tl Pa-
corino.aveave gid colto 3
ni importantl risultat pré-

ma, di. stacun;ﬁuista fi-
nsle; mq%'ief Tigco.al ricono-
B, 1 Sk Himier

seimenta neliap

SULLE" tavdle inatalizie di
mezza- Halia” questanno si
mangerd, carne “Made i Iu-
cania’ di ottima qualiti. In-
Taiti, his praso il via, proprio
In questi giotni, Ia fase di
commercializzazions  degli

agneli lucand nel grandi-

mercati del Centro-Sud Iia-
lia. Iiniziative, denominate,
“A%':eilo lucano” & state, ay-
viata con une prime. fise di
commeércalizzazions, trami-
te une nota catens commer.
cials, nelle oithd, del Centre-
Sud Italia (Bard, Lecos, Napo-
1i, Balerno, Roma), con capt

rovenientt da allevamenti
ueani ed giléecya]f;_insareecondciln un
rigorose 1) pro-
duzicnie, pred?sposm & mes-
50 in atto dalle Associazioni

rovinaiali allevatori di Po--

hze e di Maters, )

Questa prime, fornitura ha
riscosso un sudcssso supe-
riore alle aspettative e ha of-
ferto & negoziant e ristoran-
$i 1o poesibilits df-acquistare
un prodotto Iueano di que-
{itd. Une iniziativa oo ge-
rantisce 1ma givsts visibifita,
aghi allevatori dal nostro tar-
m%.ono o fa conoscere prodot-
t di nicchin che altviment
difficliments  ertbrersbbero
nella distribuzions. “Agnel-
lo lucano” rientrs nelle ati-
vita di sostegmo tecnico alle
filiera egro-zcotecriche mes-
& In campo, da guest'anno
dalle Associazioni provincie-
T alevatori d: Polenza & 47

e de "I Formaggi dauto-
67 %a.ra. nezionale rigerva-
ta:al Tormaggi artigl i

latte arudo, éhe g tenns nel
noverbre 2001 & Sdint Vin-

«0gnt, In Talia, ahbisgmo 160 -
+-demonditazioni e per nof &
‘momento importantes,

er I 2008; ha annunciato

ppolifo, brindando el nug-

VO anno "nel segno . deils
qualitd, seranno ben 45 le
aziende della Tiliara he con-
borreranno a, produrrs 1 Pi-

corine con-il'le o_eu.m}ﬁ i A
%a;'%ntendo. tipE:i auten- .
of

. & FloUrezza Al COnSU-
matori che del resto %‘lﬁ. da
temponeapprozzanc la Hpi-
cith. Proddotto di nicchia

zzato per i gapiori ur- -

o T

¢l, Tra le imziative In calin-
dario, Luigi Zucale prevede
una menifestazione per
brindare a questo’ avveni-
Jypento in manier

«Per certi. versi - har oom-
mentato Zucale - Visorizions

che ¢l spinge s intraprade-
e nuave athivity d??romo—
Zimen. i

Dopo un lungo iter iniziato nel 2000 arriva il riconoscimento sulla Gazzefta dell Unione europea

Sul sito “www.campagnamica.it” si potranno conoscere le aziende con vendita diretta dei prodoti

Fattorie della Basilicata in una mappa on line

he seguito & a1 |

POTENZA - Una, tiappa on line del-
Ie faftorie e cantine della Besilicata,
dove & possibile fare Ia spesa con la,
migliere convenighzs nel rapporto

Coti’ un semplice click aul sito
www.carnpaghamics. it con it moto-
. re,di ricerea Tn viaggio per Fatto-
: rie e'Cantine”™ sars, possibile indivi-:

duars nel proprio coélmma Tucano la

‘pilt ampia- gamma di aziende agri-

cole.con vendibe-dirette-del loro pro-

dottl, 1 per 1 pilt Betpenti of garada
poesibilits i selezzonars - diretta-

cente per rompere vecchi schemi
ohe aresno solo rendite 4 posieions
a scapito del prezz=i,

Presentate nellincontro, tematost
tra i presidenti provinciali di Coldi-
ratti di Potenga e Matera cou i rap-
presentanti dell'Associazione con-
sumatcr] utenti e Adusbef, Minizia-
fiva vuole essera 1m modo sper trac-
ciare nucve strade e rafforzare le al-
leanze tra il mondo agricclo e i

. mondoe del conauimator! in tema di

contenimento det preszi al detta-
glion,

Vittorta Marzione, ei inserisce in
ung, gerie di azioni per gontanere it
prezzo dei %MOM agricoli gl detta-
Eﬁo. In vigts delle feste natalime s di

ine annb, linlziativa inserita nel-

Tambito della Fondsziohé Camps-

ﬁm Amica, garantith un accesso -
Brc & grainite per futicd pericdo
delle festivith i fine anno per con-
aentire rigparmi “dog” negli acqui-
&ti per cenoni e rsgﬂali ancgastrono-
mici rispettosi deila tradizions. Co-
me he commentato Vittoria Marzio-
ne dell'Aduisbel: «E' un effetto im-

dal mese di genvisio sard possibile

trovare i predzi al dettaglic dei pro- |.

dott ohe verranno posti in vendita
resso il Farmers merket (i via del-

Teonioa a Potenza presso.il sito
wwwhasilicata.coldiret it «al fine

agricole lucane di scommettere sul- . lg
1a filiera corta quale elemento vin-

mente anche le crifegorie di prodot-  Nato dalls, necessith di potenziare

. Yo desiderate ed: even ate an- ¢ lassortimento del primo Farmers

* ohe lo apeciality garantite do mar- - Market lucano ‘apérto da associati
chje, Tennesimo prig?etto per  Coldiretthproprio nel capoluogo lu-
rafforzare 1o scelta ‘délle smprese  cand, Paccordo sugellafo can I de-

gazione del consumetori Tucani,
rappresedtata da Dino Potenza s

portants e che fa piacere a tutd 1
consymatori, la concorienea fa be-
ne alle fasche di tutti, purcha sia
leals 6 genza mai dirnenticare i1 -
stema di regole che vige nel control-
1o della filieras,

Ele gorprese non finisconoperché

di migliorare la cepacith di comumnd-
cariong versc i consumatori che
con un semplice click potranno fare
confronti e scegliere consapevol-
mente cosa comprare e doves,

coscn Gresia)
regione@iy

Ha preso il via la fase di commercializzazione nei grandi rhexjcati del Centro e Sud alia -

Sulle tavole natalizie arriva 'Agnello lucano

Matera, con it pairocinio del
dipariimento ~ Agriceltura,
Sviluppo Rurale, Eoonomia
Montans, della Regicne Bagi-
licata. Tiathivitd i gostegno
tecnice alle filtere ha come
obiettivo quello di valorizzs-
1% la produzioni zootecniche
lucane, anche sftraverso Ia

i jone di vn marchio

regionale (in via di definizio--

ne in questi glorni) ohe as-
raftterizz la produgoni zoo-
tecniche Tucane ricche di oar
ratteristiche qualifative uni-
che, ottenute in un territorio
contreddistinte da  antics
cultura, tradizioni e passag-
gl incontaminati. Caratteri-
stiche,
dai consumstord sempre pift
egigent.

T marchio regionale sard

collegato a wmo nazionale.

(italialleva) al fine di garan-
tire gli stessi comsumatori
ottenendo, altres, il risulta-
to di awmentara il reddito
delle aziende zooteoniche. I
dipartimento  Agricoltura,
Sviluppo Rurale ed Foono-
mia Montana della Regione
Bagilicata, su imput dell'as-
sessore Falotico, sta spin-

- gendo con forza nel senso di

une carattorizzazione delle

produziont ‘leBnE, attraver-

queste, apprezzate:

Jogiel; sottoposti:

50 a7 certificazione di una
zHEE ricercata o ottenuta
attfaverio protooolli condivi-

“ ol ¢ hefinitl, nomchs per la

considarevole attenizione po-
atg alle oceastoni di promo-
zlone & di diffusione di infor-
mazoni sulle produziond lu-
cans collocabill sul mercati
nazicheii ed Internezionali.
LAsscciazlone  allevatori,
nelle’ siie due articolazion:
provinclali, ha - condiviso

"queste finalith o sta confri-

buerido- jn mode determd-
nante o persegul i'obie’f:g-
Vo, Impegnandosi in iniziati-
ve taniéenﬁ 8 migliorare e a
antive la & dei pro-
otil attraverso il benessere
depli animali, 1l rispetto del-
Yambiente, la  tracciability
det prodotti, il monitoraggio

det processl produttivi fon- -

ché Padogione di un marchio
di quality, Nasce da qui il Si-
starna allevator] lucano che,
con ipropri servin e median-

e un apposito marchic di

qualitsy, vucle evidenziare il

valore aggitnto delle produ-

zioni ottenute negli ‘allevar
ment iserttl ai Tibrt Clenea.-
18l controlli
funmicnali-Gsulla Hroduzions

‘e gulle riprocduzione) & sagui-
ti-dal Servizio di"asejstensza

fecnica. I progstto “Agmello
Incane”, eyviato in questa fa-
ge, & realizzato - appunto -
dal Bistema, allevatori lucano
in collaborazione con 1'Asso-
clazione italians allevatori
fa %Ja,rte di-im pit ampio pro-
getto definito. dintess con 11
ministerc . delle Politiche
agricole e validato dal mini-
stere delia Balute, denomi-
nato ‘Tralialleva',
LQuestultimo preveds: 18
strutturazions & un sistema,
di consulenza zootecnica che
accompegni gli  allevatori
verso elevati standard cuali-
tafivi e di sicuresza alimen-
tare, avvalendosi i sistemi
di traccighilith delle produ-
zlor, attocontrollo det pro-

oesai produttivi, certificazio- .

ne dei %rodotﬁi e dei processi
produthvi, ‘Ttalialieva” basa
Ja sua forza su alount pantt
periliari, Origine: feertifica-
zione aftraverso sistemi di
tracciabilith. dei prodotii efo
delle materie prime); anima-
L; (softoposti a un sistemna di

selezione per il migliora-

mento titativo
delle loro produzioni con un

gramma i
tecnioa); certificazions ani-
mali: (sia deils razzs che del-
le produzioni & mezzo di ei-

asgistenza,

stemi di controllo consclida-
ti e di aitri molte sofisticati
come lanalisi del dna); siste-
mi di allevamento: finforma-
zioni sulla, territoriality e
sulls modalita di allevamen-
o grazie alla gestione del «-
stena; di georeferenzazione
Sit e delle check Hat); impian-
H ariendsli: {contrclleti dal
tecnici dellApa con regola-
rith specie sul punt “oritic:”
dalla filiers produttive); sa-
nith enimale: (disponibiiita
di dafi per diversi parametri
come ed esetnpio le cellule
somatic%e, le ana.?isilm‘mﬁ
biclogiche a rologic

che, collegati agcglm para-
meiri come la valutazione
dslla masss muscolare, 'ali-
mentazions, pPOSONC essers
utilizzati in un pisno di pre-
venzicne e salubritdy dells
produzioni in aggiunta alle
cortezze sanitaris gid paren-
tite dal Servizio veterinario
pubblice). Insomme, la pun-
tuale e serupolosa applica-
zone di w sistems quate 1
marchio “Iialialleva™ potra
sviluppere e rafforzare il
rapporto di fiducia tra 11
mondo produttivo zootecni-
co Ifalianc ¢ 1 consvmatori.
Dopo questa prima fose 'di
commercializzazione, fanno

sepere 12 Apa di Matera ¢ Po-
fenza, sta parfendo in questi
giorni una seconda fase che
vede raddoppiare il nwmero
di animali richiesti. Sicura-
mento.un buon auapicio per
I futuro in cud =i prevede:la
commerciplizzaziona duran-
te tutto 'anno di un numero
sempre supeariors di aniinad,
questa volta su tutto 1 terri-
torio nerionals, il comvolgi-
mento dells gran parte degli
allevamenti uoani & Fapposi-
zione del relativo Marchio

Regionals.

teriore o pilt ambizloso
oblettive delle Associszioni
lucene degli allevatori e del
diparfimento Agricoltura &
quello di attuare la stessa
azione- promozidhale anche
per‘le altre produszion di ec-
cellenze regionali quali 1 lat-
te fresco, le carmi bovine e
cunicols, i derivati del latte e
{ salumi, per dare, anche in
questi casi, spazio agli alle- -
vatori e certezze ai consuma-
1t;)tg1 che credono nella, qua-

In tale smbito, Yasscasore
Falotico fa sapere di essere
simpegnate a individuare
zid dai prossimi mesi, i per-
corsi da seguire o Ie misure.
da, porre in oampo 8 SUppor-
to di tall azlond, nell'otica di
una piena, sintonde;di intent
tra 1 iniglyaziors regio-
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m.mNo 11' Pecarino di Fi-
liano & Dop. 8i & concluso

Yiter gn;r il nconoscmwnto,

della. Denoininazione.di ori-
gine protetts; con 1a pubbii-
cazione - sulla Gezeetta Uf-
ficiale dell’Unione BEuropea
n, 330dél 15 cdicembre scor-
50 - del regolamento che ne
retifica Iiscrizione nel regi-
siro delle

Fit forma.gg'ln lucano dal
sepore dolce e delicato che
diventa sempre pit pronun-
ciato con i protrarsi della
stagicnatura ed & otfenulo
esclusivamente  da latte di
pecora dei territori della Ba-
gilicata nord-occidentale, &
ufficialmente riconosciuto
2 livello comunitario. B la,
prima Dop interamente lu-
cana. Smor_e. solo uns Dop

11 flcgnosmmento e ufficiale. Nel 2008 sara prodotto da 15 az1ende

pemmm di Fils
il traguardo della Dop

mten‘eglona.]e, il Caciooaval-
1o silano, comprendeva fra
ghialtri il territorio della Ba-
silicata.
Un traguardo nnportam,e
per il comune di Filiano, ca-
0fila, del 30 comuni inseri-
nel territorio delisa Dop.
Nel 2008 paranno 15
aziende della filiera che con-
correranmo a produrre il pe-
gorino con il logo surapso.
“Un percorse difficile ma en-
tusxa.sma.nte precisa Giu-
%pe Ippolito, divulgatore
'Algia. ohe ha seguito e

‘sostenum il progettc della

Dop ~ che gid aveva.coltc 111-
ouni importanti risiliati

ma. del fraguardo fi

Fra, questi, Ippolito ha meor—

dato il riconoscimento nella |

prima. edizione- de “T For-

taglic

fl- pecorino di Filiano € uno stand

maggi dautore”, nel 200t, &
Saint Vincent (Aosta}
Anche il presidents del
Consorzio di Tuiela e di Va-
lorizzazivne.del Pecorino-di
Filiano Dop, Luigi Zucele,
ha aspresso 1z sua soddiafa-
zione: “Un successc - ha
commentato — otteiiuto at-
traversolimpegnio dei teoni-

“ei dell’Alsia, deua Regione

Bagiliceta e degli operatori
che ogni giorno garantisco-
ne la qualith del prodotio Pg-
coring. Liscrizione al regi-
stro delle Dop & anche un
punto di parfenza — conclu-
de Zucele - che of spronsg a
nuove attivithd di promozio-
ne e valorizzazione del Peco-
rino di Filisno da. realizzare
con l'aiuto degli enti localj




&

ottiene la

# POTENZA. [] Pecorino di Filiano & Dop. Si
& concluso finalmente I'iter per il ricono-
scimento della Denominazione di origine
protetta con la pubblicazione sulla Gazzetta
Uffictale dell'Unione Europea n. 230 del 15
dicembre scorso del regolamento 1485/2007
che ne ratifica, assieme ad altri prodotti,
Iiscrizione nel registro delle Dop. Il pre-

stigioso formaggio lucano, dal sapore dolee e

delicato che diventa sempre piti pronunciato
con il protrarsi della stagionatura ed & ot-
tenuto esclusivamente da Jatte di pecora det
territori della Basilicata nord-occidentale, &
ufficialmente riconosciuto a livello corpu-
nitario. 8i tratta della prima Dop intera-
mente lucana, che caratterizza un territorio
ricco di storia, biodiversita e tradizione. Fino

* ad oggt solo un'alira Dop interregionale, un

altro formaggic - il Caciocavallo Silano —
comprendeva tra gli altri il territorio della

Basilicata, Un importante traguardo, dun--

que, per il comune di Filtano capofila dei 30
comuni inseriti nel territorio delia Dop, che
ha visto concretizzarsi tutti ghi sforzi so-
stenutl in diversi anni con la guida ed il
sostegno dei tecnici e divalgatori dell’Alsia.

«Un percorso difficile ma entusiasmante —
precisa Giuseppe Ippolito,  divulgatore
dell’Alsia che fin dall'inizic ha seguito e
sostenuto il progetto della Dop - che gia aveva

Ip

colto aleuni importanti risultati prima del
traguarde finale. Mi riferisco ad esempio -
ricorda - al riconoscimento ottenuto dal Pe-
corine di Filiano nella prima edizione de 1
Formaggi d'aufore”, gara nazionale riser-
vata aiformaggi artigianali dilatte crudo che
si tenne nel novembre 2001 a Saint Vincent.
Per il 2008 saranno ben 15 le aziende della

filiera che concorreranno a produrre il Pe-

corino con il logo eurcpeo, garantendo ti-
picita, autenticitd e sicurezza ai consumatori
che del resto gia da tempo rie apprezzano la
gualita», o
Anche il presidente del Consorzio di‘Tutela
e di Valorizzazione del Pecorino di Filiano
Dop, Luigi Zucale, ha espresso_ Ja sua:sod-
disfazione; «Un successo - ha commeni
ottenutio attraverso 'impegno -del tec ci
dell’Alsia, della Regione Basilicata e ‘degli
operatori che ogni giorno. garantiscone la
qualita del prodotio Pecorino, E™intenzione
del Consorzio - aggiunge il Presidente del
Consorzio “organizzare abreve in'iziativa
pubblica per salutare guesto avvenimentn in
maniera ufficiale. Per certi versi, I'iscrizione
al registro delle Dop ¢ anche un punte di
partenza —conclude Zucale — che ci sprona a
nuove aftivitd di promozione e valorizza-
zione del Pecorino di Filiano da realizzare
con Iaiuto degli Enti locali».
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